KEURSLAGER

o BEKIJK ONZE WEBSITE VOOR MEER RECEPTEN o

Om het u gemakkelijker te maken hier onze
barbecue suggesties.
Barbecue is natuurlijk meer dan vlees.

ALLE SUGGESTIES ZIJN
INCLUSIEF:

* Huzarensalade (100gram p.p.)
* Aardappelsalade (100gram p.p.)
* Zomer-rauwkost salade (75 gram p.p.)
* Bleekselderij salade (75 gram p.p.)
* Stokbrood
* Kruidenboter
en 3 sauzen naar keuze:
* ravigottesaus
* knoflooksaus
* barbecuesaus
* zigeunersaus
* chilisaus
* cocktailsaus
* satesaus

Let op bij alle suggesties krijgt u een bepaald ge-
wicht per persoon met een assortiment mix van
die producten, zo heeft u lekker veel variatie en
voor ieder wat wils.

Geen barbecue?? Geen probleem!! Bij aankoop
van barbecuevlees t.w.v.

€150 geven wij een barbecue in bruikleen*. U be-
taalt alleen voor de briketten of gas € 12,50 per
BBQ

*(bruikleen van BBQ geschiedt geheel op eigen
risico) BBQ's mogen vuil retour, bij houtskool-bbg
wel graag as verwijderen.

BEQ
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BARBECUE
DOE MAR WAH!

deze verrassende variatie laat u over aan
uw keurslager.
Succes verzekerd.

300 gram vlees per persoon €1 2,50

BARBECUE POPULAIR

- vleeslolly

- mini kipsate

- barbecueworstje
- speklapje gaar

- drumstick gaar

- hamburger

- lange ritter

300 gram vlees per persoon €1 3,50

BARBECUE LUX

- gemarineerde kipfilet
- chipolataworstje

- procureur gaar

- mini kipsate

- sparerib gaar

- casslerib

- varkenshaas sate

- speklapje gaar

350 gram vlees per persoon €1 5,50
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BARBECUE SUPER LUX

- lamscoteletjes

- varkens spekhaasjes

- pepersteaks - lamsspies
- garnalenspies

- kalkoenspies

- chipolataworstje

- kalfsspies

400 gram vlees per persoon €1 9,50

PAN PARTY,
REEPJES FESTIVAL

- biefstukreepjes

- shoarmareepjes

- japansereepjes

- brusseleskipreepjes

- tandorireepjes

- i.p.v. aardappelsalade krijgt u
krielaardappeltjes

300 gram vlees per persoon € 15,50

Natuurlijk kunt u ook zelf een barbecue
pakket samenstellen uit ons ruime
assortiment barbecue specialiteiten,
sauzen en salades. Bijvoorbeeld een
zalmsleetje, garnalenspies, pastasalade,
vers fruit etc.

Laat u adviseren door een van onze
medewerkers.

Smakelijk eten'!

HOEVEEL HEB IK NODIG?

Natuurlijk wil je niet het risico lopen dat er niet
genoeg is voor iedereen. Reken per persoon (volwas-
sene) 4 a 5 stukjes vlees enfof vis, 200 gram salade en
% (stok)brood. Vul deze basis aan met bijgerechten
naar keuze en serveer diverse sausjes. Combineer de
traditionele saté-, knoflook- en barbecuesaus met
verrassende minder bekende sausjes of tapenades.
Vergeet de kruidenboter niet! Ook het dessert kunt u
op de barbecue bereiden, zoals een warm fruitpak-
ketje met ijs (kijk voor dit recept en andere recepten
op www.keurslager.nl ).

GROTE GROEPEN

lets te vieren? Wil je graag een barbecue organise-
ren? Dan is het wel zo prettig dat alles goed geregeld
is en je niet de hele avond met de barbecue bezigt
bent.

Wij verzorgen ook een barbecuefeest voor grote
groepen, zoals verenigingen, bedrijven en grote par-
tijen. Van eenvoudig tot exclusief. Vraag gerust eens
naar de mogelijkheden.

KINDEREN EN BARBECUEN

Kinderen vinden het heerlijk om buiten te eten.

En barbecuen is natuurlijk helemaal een feest!

Op www.keurslager.nl zijn diverse recepten voor kin-
deren te vinden (eetmoment: kinderkeuken). Niet
alleen zijn kinderen dol op deze lekkere hapjes, ze
kunnen ze ook nog eens heel eenvoudig zelf maken.
LET OP: Plaats de barbecue altijd buiten het bereik
van kinderen. Laat kinderen nooit alleen bij een bran-
dende barbecue!




